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Dilluns

Dimarts

Dimecres

Dijous

Divendres

14

8

9

10

11

VERDURES AL VAPOR
PEIX AMB PATATES VAPOR
FRUITA DEL TEMPS

CREMA DE PEIX
CONILL AMB ARROS
IOGURT

ESPAGUETI
NAPOLITANA

LLUC PLANXA AMB
PATATA | CEBA
FRUITA DEL TEMPS

MONGETES GUISADES
AMB TOMAQUET
POLLASTRE PLANXA AMB
AMANIDA

NATILLES

15

16

17

18

e PESOLS AMB PATATES |
PERNIL

o PIZZADE TONYINA
BACON

e FRUITA DEL TEMPS

SOPA DE POLLASTRE |
ARROS

TONYINA A LA PLANXA AMB
CEBA

PASTIS DE LA CASA

COUS COUS DE
VERDURES

LLOM AL FORN AMB
PURE DE PATATES
IOGURT

VERDURA AL VAPOR
LLUC ARREBOSSAT |
AMANIDA

FRUITA DEL TEMPS

LLENTIES AMB
VERDURES
MANDONGUILLAS AMB
PATATES .

PUDING DIPLOMATIC

21

22

23

24

25

e CIGRONS AMB BACON

e PEIX AMB PURE DE
PATATES

e FRUITA DEL TEMPS

ARROS A LA CUBANA
FRANKFURT AMB AMANIDA
PASTIS DE LA CASA

PATATES A LA RIOJANA
BACALLA A LA LLAUNA
FRUITA DEL TEMPS

CREMA DE VERDURES
LASANYA DE CARN
PERAS A LA MENTA

SOPA DE FIDEUS ,0U |
POLLASTRE

VARETES DE LLUC AMB
AMANIDA

CREMA CATALANA

28

29

30

31

e VERDURA SALTEJADA
AMB PERNIL

e LLOMROSTIT AMB
SALSA

e PASTIS DE LA CASA

FIDEUA DE PEIX
HAMBURGUESA AMB
AMANIDA

FRUITA DEL TEMPS

MONGETA ESTOFADA
LLUC AMB PATATES
VAPOR

IOGURT

e PASTA AMB SALSA

e POLLASTRE AL
FORN

e FRUITA DEL TEMPS




